clrels

STORIES

CLARA HUNGER

// GESUNDE KUCHE MIT EINER ORDENTLICHEN PORTION HUNGER

Clara Hunger ist modern und macht mit regionalen
Zutaten ihr ganz eigenes Ding. Frei nach dem Motto:
Weniger ist mehr!

ZUR PERSON CHARAKTERISTIK
Geboren am: 29.08.1994
Geburtsort: Tettnang // fréhlich // nachhaltig
Familie: ledig

// iung // kreativ
SPRACHEN
Deutsch 009000600( ") // sympathisch // herzlich
Englisch Qocoocood_po // modern // respektvoll
VITA
tulus lotrek 2022 - Heute
Al PERSONAL SKILLS
Berlin, Deutschland
o Seatood Bar oo 2001 Vortréage / Speaker cocccoofpoce
Kuchenchefin
Hamburg, Deutschland TV / Bewegb”d 000000000 ‘
Selly Solutions 2021 - 2021
Rezeptentwurf & Video Content Autor oo ee " e

Salt and Silver .
Chef de Partie 2020 - 2021 Consulting ccccccccccl

Hamburg, Deutschland

TIAN 2020 - 2020
Demi Chef

Wien, Osterreich

Bullerei 2019 - 2020
Saucier, Commis de Cuisine
Hamburg, Deutschland

Bullerei

Ausbildung SRt MEHR VON CLARA HUNGER

Hamburg, Deutschland

Instagram /clarahunger_

MEDIADATEN

Instagram 2.789 Follower

HegestraBe 40 | 20457 Hamburg | mail@thechefsstories.de | +49 40 328901 - 461



RESTAURANT

Restaurant tulus lotrek
FichtestraBe 24 10967 Berlin

OFFNUNGSZEITEN

Donnerstag - Montag von 18:00 - 23:00
Dienstag - Mittwoch geschlossen

AWARDS

xo Seafood Bar

Bestes Fischrestaurant Hamburg 2021

PHILOSOPHIE

Nicht ohne Grund war ihre GroBmutter von Beginn an ihr Vorbild und hat ihr
im wahrsten Sinne des Wortes das Kochen schmackhaft gemacht. Somit war
es also keine Uberraschung, dass sich Clara nach dem Fachabi gegen ein
Studium - und fOr die Ausbildung zur Kbéchin entschied. Nach ihrer

Ausbildung in Tim Malzers

"Bullerei”

in Hamburg hat sie bereits fir

Sternerestaurants gekocht und dabei ihren eigenen Stil entwickelt.

Bei alldem ist ihr besonders wichtig, den alten Umgangston in der Kliche zu
verandern, um Kéchen und Kéchinnen einen produktiveren, kreativeren und
respektvolleren Arbeitsplatz zu ermdglichen.

PROFESSIONAL SKILLS

Fine dining

Regionale Kiche

Fitness Klche

Event Catering

Live Events

MenU-Entwicklung ceccccccccl

cecscccccc @ Konzept- cecceccece@

Entwicklung
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